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Congratulations on your purchase.

This manual Chop & Shaker includes: (fig A)

- 1 anti-slip bowl with a 450ml capacity (when the blade is inserted).

- 1 lid with pulling mechanism, a locking system and a spill-proof seal.

- 1 patented cutting rotor composed of three independent stainless-steel
blades, to chop onions, herbs, nuts etc. and 2 mixing arms to mix your
preparations.

Safety information

This rotor must be used only on this appliance and its closed lid.

This product is not intended for use by persons (including children) with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience
and knowledge, unless they have been given supervision or instruction
concerning use of the product by a person responsible for their safety.

Use the appliance on a stable and dry working surface.

The high-quality blades of the cutting rotor are extremely sharp. Be very
careful to protect your fingers when you use them.

When using the cutting rotors, always ensure the lid is closed before pulling
the cord or shaking the appliance. (fig B.)

Graduation on the bowl allows you to measure volumes of preparations
while the rotor is placed inside the bowl. (fig C.)

Always pull the cord all the way through in a horizontal position. Do not pull
the cord vertically.

Do not operate the appliance if:

- the blades of the cutting rotor are damaged.

- there is visible damage on the appliance, or it is not functioning properly.

- if the mechanism is blocked.

Do not fill the bowl above the 300ml mark to avoid blocking or damaging the
mechanism.

Ingredients inside the bowl should not stick out above the superior mixing arm.
Do not use with hard ingredients (bones, stones, ...) you would permanently
damage the blades.

This product is designed for household use and not professional use. If it is
used for professional purposes, the warranty will be void and no liability will
be assumed.

Before storing in the fridge, please remove the rotor from the bowl and
firmly attach the lid. (fig D.)

Do not store upside down.

1. This appliance is designed to chop small ingredients (such as onions,
nuts, herbs, garlic) and to mix them with liquids to create vinaigrettes,
sauces, marinades, and so on.

2. Place the cutting rotor in the bowl with the blades above one another to
optimize the space for the ingredients you want to chop. (fig E.)

3. Place the ingredients inside the bowl.

4. Place the lid on the container making sure that the hexagon on the
cutting rotor fits into the recess in the lid. Be sure the notch on the lid fits in
either slot on the edges of the container. Do not force.

5. Place one hand on top of the lid to hold the appliance down on the
working surface. Then use the other hand to grip the pulling mechanism on
the lid. Pull the cord.

6. Always pull the cord all the way through in a horizontal position for
optimal usage.

7. Maintain your grip while the pulling mechanism retracts and do not let it
go.

8. If the blades of the rotor become blocked, do not force. Remove the rotor
to carefully remove the ingredients and cut them in smaller pieces. Before
putting back the rotor in the container adjust the blades alignment to
optimize the available volume.

9. Open the lid, add your liquids. Make sure the lid is properly closed before
shaking the appliance for mixing your ingredients. (fig F.)

10. You can conserve your preparation in the fridge by removing the rotor
from the bowl and putting the lid back on the bowl. Make sure the lid is
properly closed.

Clean the appliance before first use.

Warning: Do not immerge the lid and the pulling mechanism in water.
After each use:

- Clean the lid with a damp sponge. Do not place it directly under the tap. If
by accident, water or fatty substance were to penetrate inside the lid, the lid
has a draining hole to get rid of the substance. [fig C.)

- The rotor and the bowl are dishwasher safe. However hand wash with
warm water and air dry are recommended for the rotor. The top lid of the
rotor is removable (fig G.) for easy wiping with a sponge.

For thorough cleaning, to get optimal product performance:

The lid can be opened by twisting the handle of a spoon in the notch. [fig H).
The upper part of the lid, that contains the pulling mechanism, must not be
immerged in water. Just wipe it with a damp cloth.

The lower part of the lid (white part and colorful center part) can be cleaned
with water and is dishwasher safe.

To reassemble your lid, replace the colorful center piece inside the lid and
then clip the two parts by aligning the handle with the rounded notch on the
lower part of the lid.

WARRANTY

This product is guaranteed for 2 years against manufacturing defects, unless
specific legislation or agreements are in force in the country of purchase.

The guarantee applies only to products under normal use and maintenance
conditions. It does not cover wear parts (blades, aspect] and wear defects
related to use or natural process; any damages caused by improper use or
handling (a fall, a blow, a shock, etc.); damages resulting from failure to
observe the safety instructions.

This contractual warranty will be acquired upon presentation of the
purchase receipt.

HELPLINE: For full guarantee terms and conditions, use and care and
further help and advice please visit:

www.tefal.co.uk Alternatively call: UK: 0345 602 1454, ROI: 01 677 4003
AUSTRALIA / NEW ZEALAND - 1300 307 824 - Australia / 0800 700 711 -
New Zealand. Alternatively www.tefal.com.au or www.tefal.co.nz

In Australia "Our goods come with guarantees that cannot be excluded
under the Australian Consumer Law. You are entitled to a replacement or
refund for a major failure and compensation for any other reasonably
foreseeable loss or damage. You are also entitled to have the goods
repaired or replaced if the goods fail to be of acceptable quality and the
failures does not amount to a major failure”. This Guarantee does not cover
freight or any other costs incurred by you in making a claim. To claim,
please contact the customer service phone number.

For all other countries, please consult our website www.tefal.com for further
information. Imported to UK by Groupe SEB (UK] Ltd, Windsor, SL4 TNA.

Nous vous remercions pour votre achat.

Ce hachoir shaker manuel comprend : (fig A)

- 1 bol d’une capacité de 450 ml [volume indicatif avec rotor disposé a
U'intérieur) avec fond anti-dérapant,

- 1 couvercle intégrant le mécanisme de traction, un systeme de
verrouillage et un joint anti-éclaboussures,

- 1 rotor breveté a 3 lames inox indépendantes ; pour hacher vos oignons,
noix, herbes etc. et 2 bras mélangeurs pour mélanger vos préparations.

Consignes importantes de sécurité

Ce rotor doit étre uniquement utilisé avec cet appareil, et son couvercle fermé.
Ce produit n"est pas prévu pour étre utilisé par des personnes [y compris
les enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont
réduites ou des personnes dénuées d’expérience ou de connaissance, sauf
si elles ont pu bénéficier, par l'intermédiaire d'une personne responsable
de leur sécurité, d'une surveillance ou d'instructions préalables concernant
l'utilisation de ce produit.

Utilisez cet appareil sur un plan de travail stable et sec.

Les lames inox de haute qualité sont extrémement tranchantes.

Prenez toutes les précautions nécessaires pour protéger vos doigts
lors de leur manipulation.

Assurez-vous que le couvercle est bien verrouillé avant de tirer sur la
poignée ou de secouer l'appareil. (fig B.)

Les graduations sur le bol vous permettent de mesurer le volume de vos
préparations lorsque le rotor est placé a Uintérieur. (fig C.)

Toujours tirer la poignée intégralement et d'un coup le plus
horizontalement possible, ne pas orienter la corde a la verticale pour un
usage optimal.

Ne pas faire fonctionner cet appareil si :

- les lames du rotor sont endommagées,

- 'appareil est visiblement endommagé ou présente un quelconque
dysfonctionnement,

- en cas de blocage du mécanisme.

Evitez de remplir le bol au-dela du repere 300 ml. Les ingrédients disposés
a Uintérieur du bol ne doivent pas dépasser le bras mélangeur supérieur.
Ne pas utiliser avec des aliments durs (os, noyaux.. ], vous endommageriez
définitivement les lames.

Ce produit a été concu pour un usage domestique et non professionnel.
Toute utilisation professionnelle entraine une perte de garantie et nous
déclinons alors toute responsabilité.

Cet appareil permet la conservation au réfrigérateur. Pensez a retirer le
rotor avant stockage dans le réfrigérateur. (fig D.)

Ne pas stocker la téte en bas. Ne pas laisser le rotor a Uintérieur. Le
couvercle doit étre sur le dessus.

1. Cet appareil permet de découper de petits ingrédients (oignons, noix,
herbes, ails etc) et de les mélanger a des liquides pour préparer des
vinaigrettes / sauces / marinades...

2. Placez le rotor dans le bol en alignant les lames pour optimiser l'espace
pour les aliments a hacher. (fig E.)

3. Placez les ingrédients a lintérieur du bol.

4. Positionnez le couvercle sur le bol en veillant a ce que la téte hexagonale
du rotor s’encastre dans 'empreinte creuse correspondante du couvercle.
Faites pivoter le couvercle sur le bol jusqu’a linsertion des encoches du
couvercle sur les baionnettes situées sur le bord du bol pour le verrouiller.
Ne pas forcer.

5. Posez une main sur le couvercle pour le maintenir sur le plan de travail
et saisissez fermement la poignée de l'autre main. Tirez la poignée.

6. Exercez ce mouvement toujours de maniere horizontale pour une
utilisation optimale de l'appareil.

7. Accompagnez le retour de la poignée lorsque le cordon de traction est
entierement déroulé et ne la lachez pas.

8. Si les lames du rotor se bloquent, ne forcez pas. Retirez le rotor pour

enlever avec précaution les aliments et coupez-les en morceaux plus petits
avant de replacer le rotor en veillant toujours a l'alignement des lames
pour optimiser le volume disponible.

9. Faites pivoter le couvercle pour l'ouvrir et y ajouter vos liquides.
Assurez-vous que le couvercle soit bien verrouillé a nouveau avant de
secouer votre appareil pour mélanger. (fig F.)

10. Vous pouvez conserver votre préparation au réfrigérateur en retirant le
rotor et en refermant le bol du hachoir shaker avec son couvercle.

Nettoyez l'appareil avant la premiére utilisation.

Avertissement : Ne pas immerger le couvercle et son cordon de traction
dans Ueau.

Aprés chaque utilisation :

- Le couvercle doit étre nettoyé avec une éponge. Ne le passez pas
directement sous le jet d'eau du robinet. Si par mégarde, de l'eau ou un
corps gras venait a pénétrer a l'intérieur du couvercle, ce dernier est doté
d’'une encoche pour l'égouttage. (fig C.)

- Le bol et le rotor vont au lave-vaisselle. Cependant nous vous
recommandons de nettoyer le rotor sous l'eau chaude du robinet. Il est
possible de retirer la partie supérieure [fig G) pour l'essuyer avec une éponge.
Pour un nettoyage approfondi, afin d’obtenir une performance optimale de
votre produit :

Il est possible d’ouvrir le couvercle en tournant le manche d'une petite
cuillére dans Uencoche. (fig H.)

La partie supérieure du couvercle qui contient le cordon de traction ne doit
pas étre immergée dans l'eau. Essuyez-la uniquement avec un chiffon
humide.

En revanche, vous pouvez nettoyer la partie basse du couvercle (piéce
blanche et piéce centrale colorée) et méme la mettre au lave-vaisselle.
Pour remonter votre couvercle, repositionnez la piéce centrale colorée a
Uintérieur du couvercle puis refermez en alignant la poignée avec l'encoche
arrondie de la partie basse du couvercle.

Ce produit est garanti 2 ans a partir de la date d’achat contre tout vice de
fabrication sauf législation spécifique en vigueur dans le pays d'achat.

Sont exclus de la garantie : les pieces d'usure (lames, aspect) et défauts
d'usure liés a l'utilisation ou a toute autre cause d'origine naturelle ; les
dommages dus a une utilisation ou une manipulation non-conforme (un
coup, un choc, une chute, etc) ; les dommages résultant du non-respect des
consignes d'utilisation et de nettoyage indiquées.

Cette garantie contractuelle sera acquise sur présentation du justificatif
d’achat.
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Droits des Consommateurs et informations complémentaires

Cette garantie commerciale de Tefal n'affecte ni les droits dont bénéficie
tout consommateur légalement, qui ne sauraient étre exclus ou limités, ni
les droits légaux envers un distributeur auprés de qui aurait été acheté un
produit. Cette garantie donne au consommateur des droits spécifiques, et le
consommateur peut par ailleurs bénéficier des droits particuliers qui
peuvent varier en fonction de U'Etat ou du pays. Le consommateur peut faire
usage de ces droits de son seul fait. Pour plus de détails vous pouvez
consulter www.tefal.com

Pour rappel, la garantie légale en France est encadrée par les dispositions
suivantes :

Article L217-4 du Code de la consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat et répond des défauts de
conformité existant lors de la délivrance.

ILrépond également des défauts de conformité résultant de 'emballage,
des instructions de montage ou de U'installation lorsque celle-ci a été mise
a sa charge par le contrat ou a été réalisée sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la consommation

Le bien est conforme au contrat :

1° S'il est propre a l'usage habituellement attendu d'un bien semblable et,
le cas échéant :

- s'il correspond a la description donnée par le vendeur et posseéde les
qualités que celui-ci a présentées a l'acheteur sous forme d'échantillon ou
de modéle ;

- s'il présente les qualités qu'un acheteur peut légitimement attendre eu
égard aux déclarations publiques faites par le vendeur, par le producteur ou
par son représentant, notamment dans la publicité ou l'étiquetage ;

2° Ou s'il présente les caractéristiques définies d'un commun accord par
les parties ou est propre a tout usage spécial recherché par l'acheteur,
porté a la connaissance du vendeur et que ce dernier a accepté.

Article L217-12 du Code de la consommation

L'action résultant du défaut de conformité se prescrit par deux ans a
compter de la délivrance du bien.

Article L217-16 du Code de la consommation

Lorsque l'acheteur demande au vendeur, pendant le cours de la garantie
commerciale qui lui a été consentie lors de 'acquisition ou de la réparation
d'un bien meuble, une remise en état couverte par la garantie, toute
période d'immobilisation d'au moins sept jours vient s'ajouter a la durée de
la garantie qui restait a courir.

Cette période court a compter de la demande d'intervention de l'acheteur
ou de la mise a disposition pour réparation du bien en cause, si cette mise a
disposition est postérieure a la demande d'intervention.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie a raison des défauts cachés de la chose
vendue qui la rendent impropre a 'usage auquel on la destine, ou qui

diminuent tellement cet usage que l'acheteur ne l'aurait pas acquise, ou
n'en aurait donné qu'un moindre prix, s'il les avait connus.

Article 1648, al.Ter du Code civil

L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre intentée par l'acquéreur
dans un délai de deux ans a compter de la découverte du vice.

Herzlichen Glickwunsch zu Ihrem Kauf.

Dieser manuelle Zerkleinerer umfasst: (Abb. A)

- 1 rutschfesten Behélter mit einem Fassungsvermdgen von 450 ml
(tatsdchliches Volumen, wenn sich der Rotor darin befindet).

- 1 Deckel mit eingebautem Zugmechanismus, Verschlusssystem und
Auslaufschutzdichtung.

- 1 patentierten Schnittrotor, bestehend aus drei separaten
Edelstahlklingen zum Hacken von Zwiebeln, Gewiirzen, Niissen usw. und 2
Mischarme zum Mischen der zerkleinerten Zutaten.

Sicherheitshinweise

Der Rotor darf ausschliellich zusammen mit diesem Gerét bei
geschlossenem Deckel verwendet werden.

Dieses Produkt ist nicht dafiir bestimmt, durch Personen (einschlieBlich
Kindern) mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangels Erfahrung und Wissen benutzt zu werden, es sei
denn, sie werden durch eine fir ihre Sicherheit zustandige Person
beaufsichtigt oder erhielten von ihr Anweisungen, wie das Produkt zu
benutzen ist.

Verwenden Sie das Gerat ausschlieflich auf einer stabilen und trockenen
Arbeitsflache.

Die hochwertigen Edelstahlklingen des Schnittrotors sind extrem scharf.
Schiitzen Sie beim Verwenden der Klingen unbedingt Ihre Finger!
Vergewissern Sie sich vor dem Betdtigen des Zugmechanismus oder dem
Schitteln des Geréats unbedingt, dass sich der Schnittrotor im Behalter
befindet und der Deckel des Gerats geschlossen ist.

Auf dem Behélter sind Messstriche angebracht, anhand derer Sie die
Menge der vorbereiteten Zutaten ablesen kdnnen, wenn sich der Rotor
innerhalb des Behilters befindet. (Abb. C.)

Die Zugbewegung muss stets in waagerechte Richtung erfolgen,niemals in
vertikale Richtung.

Nehmen Sie das Gerat nicht in Betrieb, wenn:

- die Klingen des Schnittrotors beschadigt sind,

- das Gerat sichtbar beschadigt ist oder es nicht richtig funktioniert,

- der Mechanismus blockiert ist.

Das Gerat maximal bis zum 300 ml-Ablesestrich befiillen, damit der
Mechanismus nicht blockiert oder beschadigt wird. Die Zutaten im Behalter

sollten nicht Uiber den obersten Mischarm hinausragen.

Verarbeiten Sie keine harten Zutaten (Knochen, Obstkerne usw.), da die
Klingen dadurch irreparabel beschadigt werden.

Dieses Produkt ist fir den hauslichen und nicht fiir den gewerblichen
Gebrauch gedacht. Wenn es fiir den gewerblichen Gebrauch genutzt wird,
erlischt die Garantie und es wird keine Haftung tibernommen.

Die Zutaten konnen zusammen mit dem Behalter im Kihlschrank
aufbewahrt werden. Dazu den Rotor vor der Aufbewahrung des Behalters
im Kiihlschrank unbedingt aus dem Behilter nehmen. (Abb. D.)

Den Behilter nicht mit dem Deckel nach unten aufbewahren. Den Rotor
unbedingt aus dem Behalter entfernen. Der Deckel sollte sich in jedem Fall
auf dem Behalter befinden.

Gebrauch

1. Dieses Gerét ist zum Zerkleinern kleiner Zutaten (Zwiebeln, Nisse,
Gewlirze, Knoblauch usw.) sowie zum Mischen dieser Zutaten mit
Flissigkeit gedacht. Damit kénnen beispielsweise Vinaigrettes, Saucen und
Marinaden angemischt werden.

2. Den Schnittrotor mit den Klingen iibereinander in den Behalter einsetzen. So
wird der Platz fiir die zu zerkleinernden Zutaten optimiert (Abb. E.)

3. Die Zutaten in den Behalter geben.

4. Den Deckel so auf den Behalter setzen, dass sich der Sechskantkopf des
Rotors in die entsprechende Aussparung des Deckels einfligt. Unbedingt
darauf achten, dass die Kerbe des Deckels richtig in den Aussparungen an
den Randern des Behalters sitzt. Nicht zu viel Kraft anwenden.

5. Das Gerat mit einer Hand auf dem Deckel sicher auf die Arbeitsplatte
gedriickt halten.Mit der anderen Hand den Zugmechanismus am Deckel
greifen. Nun an dem Seil des Zugmechanismus ziehen.

6. Fur eine optimale Nutzung muss der Zugmechanismus in waagerechter
Richtung betatigt werden. Das Seil muss dabei bis zum Anschlag gezogen
werden.

7. Den Griff weiterhin festhalten, wahrend sich der Zugmechanismus
zuriickzieht. Den Griff auf keinen Fall loslassen.

8. Sollten die Klingen des Rotors blockieren, auf keinen Fall Gewalt
anwenden. Den Rotor entfernen und die Zutaten vorsichtig entnehmen. Die
Zutaten anschlieBend in kleinere Stiicke schneiden. Vor dem Zuriicksetzen
des Rotors in den Behalter die Klingen korrekt ausrichten, um das
verfligbare Fassungsvermadgen zu maximieren.

9. Den Deckel 6ffnen und die Fliissigkeit hinzufiigen. Sicherstellen, dass der
Deckel ordnungsgeman verschlossen ist, bevor das Gerdt zum Mischen der
Zutaten geschiittelt wird (Abb. F).

10. Die vorbereiteten Zutaten konnen zusammen mit dem Behalter im
Kihlschrank aufbewahrt werden. Dazu den Rotor aus dem Behalter
entnehmen und den Deckel wieder auf den Behalter setzen. Sicherstellen,
dass der Deckel fest verschlossen ist.

[10)

Das Gerat vor dem ersten Gebrauch unbedingt reinigen.

Achtung: Den Deckel und den Zugmechanismus nicht in Wasser eintauchen.
Nach jedem Gebrauch:

- Den Deckel mit einem feuchten Schwamm reinigen. Nicht direkt unter den
Wasserhahn halten. Fir den Fall, dass Wasser oder fettige Substanzen
hineingelangen, verfiigt der Deckel iiber eine Ablasséffnung, durch die
diese Substanzen abflieien kénnen. (Abb. C.)

- Der Rotor und der Behélter sind spiilmaschinenfest. Wir empfehlen
dennoch das Spiilen per Hand mit warmem Wasser sowie die Trocknung an
der Luft. Der obere Deckel des Rotors ist zum leichten Reinigen mit dem
Schwamm abnehmbar. (Abb. G.)

Zur griindlichen Reinigung und um optimale Produktleistung zu erzielen:
Der Deckel kann durch leichtes Drehen eines Loffelgriffs in der Aussparung
geoffnet werden (Abb. H).

Der obere Teil des Deckels, in dem der Zugmechanismus befestigt ist, darf
nicht in Wasser eingetaucht werden. Wischen Sie ihn einfach mit einem
feuchten Tuch sauber.

Der untere Teil des Deckels (weifler Teil und bunter Mittelteil) kann mit
Wasser gereinigt werden und ist sogar splilmaschinenfest.

Um den Deckel wieder zusammenzusetzen, setzen Sie das bunte
Mittelstiick wieder in den Deckel ein und lassen Sie die beiden Teile wieder
einrasten, indem Sie den Griff an der abgerundeten Kerbe am unteren Teil
des Deckels ausrichten.

Fir dieses Produkt besteht eine Garantie von zwei Jahren auf
herstellungsbedingte Fehler, vorausgesetzt, dass in dem Land, in dem das
Produkt erworben wurde, keine besonderen gesetzlichen Bestimmungen
oder Ubereinkiinfte in Kraft sind.

Die Garantie gilt nur fir Produkte, die bestimmungsgemaf verwendet und
instand gehalten werden. Die Garantie erstreckt sich nicht auf Folgendes:
VerschleiBteile (Klingen, Komponenten) und VerschleiBschaden, die auf die
Nutzung oder natirliche Ursachen zuriickzufiihren sind, durch
unsachgeméfe Verwendung oder Handhabung entstandene Schaden (Sturz,
Schlag, Erschitterung usw.), durch Nichtbeachtung der
Sicherheitshinweise entstandene Schaden.

Diese vertragliche Garantie wird bei Vorlage des Kaufbelegs gewahrt.

Gefeliciteerd met uw aankoop.

Deze handmatige hakmolen/shaker is inclusief: (afb. A)

- 1 antislipkom met een inhoud van 450 ml (informatief volume wanneer de
draaischroef erin zit).

- 1 deksel met trekmechanisme en een vergrendelingssysteem en een
morsbestendige afdichting.

- 1 gepatenteerde draaischroef bestaande uit drie onafhankelijke
roestvrijstalen messen om uien, kruiden, noten etc. te hakken en 2
mengarmen om uw bereidingen te mengen.

Veiligheidsinformatie

Deze rotor mag uitsluitend op dit apparaat en zijn gesloten deksel worden
gebruikt.

Dit product is niet geschikt voor gebruik door mensen en kinderen die niet
de vaardigheid of kennis hebben om hier mee om te gaan, tenzij zij het
product op een veilige manier kunnen gebruiken onder toezicht van een
volwassene die verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

Gebruik het apparaat op een stabiel, droog werkvlak.

De hoogwaardige messen van de draaischroef zijn extreem scherp. Wees
erg voorzichtig als je ze gebruikt en bescherm je vingers.

Gebruik altijd de draaischroeven in de aangepaste kom met gesloten deksel
voordat u aan het snoer trekt of het apparaat schudt. (afb. B.)

Door de maatverdeling op de kom kunt u het volume van de bereidingen
afmeten terwijl de draaischroef in de kom is geplaatst. (afb. C.)

Trek het snoer altijd helemaal door in een horizontale positie. Trek het
snoer niet verticaal.

Gebruik het apparaat niet als:

- de messen van de draaischroef beschadigd zijn,

- het apparaat zichtbaar beschadigd is of niet goed werkt,

- het mechanisme vastzit.

Vul het apparaat niet boven de maatverdeling van 300 ml om het
mechanisme niet te blokkeren of te beschadigen. Ingrediénten in de kom
mogen niet boven de superieure mengarm uitsteken.

Niet met harde ingrediénten gebruiken (botten, stenen, ...}, u zou de
messen dan permanent beschadigen.

Dit product is ontworpen voor huishoudelijk, niet-professioneel gebruik.Bij
gebruik voor professionele doeleinden vervalt de garantie en wordt geen
aansprakelijkheid aanvaard.

Met dit apparaat kunt u uw bereiding in de koelkast bewaren.Verwijder de
draaischroef uit de kom voordat u deze in de koelkast bewaart. (afb. D)
Niet ondersteboven opslaan. Laat de draaischroef er niet in zitten. De
deksel moet bovenop zitten.

1. Dit apparaat is ontworpen om kleine ingrediénten (uien, noten, kruiden,
knoflook, ...) te hakken en te mengen tot vloeistoffen om vinaigrettes,
sauzen, marinades, ... te maken.

2. Plaats de draaischroef met de messen boven elkaar in de kom om de
ruimte voor de ingrediénten die u wilt hakken te optimaliseren (afb E.]
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3. Doe de ingrediénten in de kom.

4. Plaats de deksel op de bak en zorg ervoor dat de zeshoek op de draaischroef
in de uitsparing in de deksel past. Controleer of het nokje op het deksel in een
van de sleuven aan de randen van de kom zit. Niet forceren.

5. Plaats een hand op de deksel om het apparaat op het werkoppervlak te
houden. Gebruik vervolgens de andere hand om het trekmechanisme op de
deksel vast te pakken. Trek aan het snoer.

6. Trek het snoer altijd helemaal door in een horizontale positie voor
optimaal gebruik.

7. Hou het touw goed vast, zodat het niet terugschiet wanneer het
trekmechanisme het intrekt.

8. Niet forceren als de messen van de draaischroef geblokkeerd
raken.Verwijder de draaischroef om de ingrediénten voorzichtig te
verwijderen en snijd ze in kleinere stukjes. Voordat u de draaischroef
terugplaatst in de bak, moet u op de uitlijning van de messen letten om het
beschikbare volume te optimaliseren.

9. Open de deksel, voeg uw vloeistoffen toe. Zorg ervoor dat de deksel goed
gesloten is voordat u het apparaat schudt om uw ingrediénten te mengen.
(afb F.)

10. U kunt uw bereiding in de koelkast bewaren door de draaischroef uit de
kom te halen en de deksel terug op de kom te plaatsen. Zorg ervoor dat de
deksel goed gesloten is..

Reinig het apparaat voor het eerste gebruik.

Waarschuwing: Dompel het deksel en het trekmechanisme niet onder in
water.

Na elk gebruik:

- Reinig het deksel met een vochtige spons. Plaats het niet direct onder de
kraan. Als er per ongeluk water of een vettige substantie in het deksel zou
doordringen, heeft het deksel een afvoergat om de substantie te
verwijderen. (afb. C.)

- De rotor en de kom kunnen in de vaatwasmachine. Afwassen met de hand
met warm water en aan de lucht drogen wordt echter aanbevolen voor de
rotor. De bovenste deksel van de draaischroef is afneembaar (afb. G.J voor
eenvoudig afvegen met een spons.

Voor een grondige reiniging, om optimale productprestaties te krijgen:
Het deksel kan worden geopend door met het handvat van een lepel in de
inkeping (afb. H) te draaien.

Het bovenste deel van het deksel, dat het trekmechanisme bevat, mag niet
in water worden gedompeld. Veeg dit alleen schoon met een vochtige doek.
Het onderste deel van het deksel (wit deel en kleurrijk middelste deel) kan
met water worden gereinigd en mag zelfs in de vaatwasmachine.

Als u het deksel weer in elkaar wilt zetten, vervangt u het kleurrijke
middelste gedeelte in het deksel en klikt u de twee delen aan elkaar door

de handgreep uit te lijnen met de afgeronde inkeping in het onderste
gedeelte van het deksel.

Dit product heeft een garantie van 2 jaar tegen fabricagefouten, tenzij
specifieke wetgeving of overeenkomsten van kracht zijn in het land van
aankoop.

De garantie is alleen geldig wanneer de producten normaal zijn gebruikt en
onderhouden. De garantie geldt niet voor: slijtageonderdelen (messen,
optische staat] en defecten door gebruik of natuurlijk slijtageproces; schade
die is ontstaan door ondeskundig gebruik of hantering (val, slag, schok e.d.);
schade die ontstaat door niet-inachtneming van de veiligheidsinstructies.
De contractuele garantie geldt alleen op vertoon van de aankoopbon.

Gratulerer med kjopet.

Denne manuelle enheten inkluderer: (fig A)

- 1 antisklibolle med kapasitet pa 450 ml (informativt volum nar rotoren er i
bollen).

- 1 lokk med trekkmekanisme, ldsesystem og sglefritt lokk.

- 1 patentert knivrotor som bestar av tre uavhengige blad i rustfritt stal, for
kutting av lgk, urter, ngtter m.m., samt to blandearmer for blanding av
ingrediensene.

Sikkerhetsinformasjon

Denne rotoren ma kun brukes pa dette produktet og dets lukkede lokk.
Dette produktet er ikke beregnet brukt av personer (inkludert barn) med
reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller mangel pa erfaring og
kunnskap, med mindre de er under tilsyn eller har fatt instruksjoner om sikker
bruk av produktet av en person som er ansvarlig for sikkerheten deres.

Bruk apparatet pa en stabil og terr arbeidsflate.

Bladene til kutterotoren er av hgy kvalitet og ekstremt skarpe. Pass godt
pa & beskytte fingrene nar du bruker dem.

Du ma alltid bruke kuttebladene i den tilpassede bollen og med lokket
lukket for du trekker i traden eller rister apparatet. (fig. B.)

Méleskalaen pa bollen gjgr at du kan male opp mengden av ingrediensene
mens rotoren er pa plass inne i bollen. (fig. C.)

Du ma alltid trekke traden helt ut horisontalt. Du mad ikke trekke traden
vertikalt.

Ikke bruk apparatet hvis:

- bladene til kutterotoren er skadet,

- apparatet er synlig skadet eller ikke virker ordentlig,

- mekanismen er blokkert.

Unnga fylling over 300 ml for & ikke skade eller blokkere mekanismen.
Ingrediensene inne i bollen ma ikke stikke ut over den gvre miksearmen.
M3 ikke brukes sammen med harde ingredienser (bein, stein, ...) da du kan
skade bladene permanent. @

Dette produktet er utformet til husholdningsbruk, ikke til profesjonelt
bruk.Hvis det brukes til profesjonelle formal, tas det ikke ansvar i noe
henseende og garantien blir ugyldig.

Dette apparatet gjgr det mulig & oppbevare matvarene i kjsleskapet. Fjern
rotoren fra bollen fgr oppbevaring i kjgleskapet. (fig. D.)

M3 ikke oppbevares opp-ned.lkke la rotoren vaere igjen pd innsiden. Lokket
skal vaere gverst.

1. Dette apparatet er beregnet pd kutting av sma ingredienser (lgk, ngtter,
urter, hvitlgk, ...) og blanding av disse for & lagre vinaigretter, sauser,
marinader, ...

2. Plasser kutterotoren i bollen med bladene over hverandre for & gi mest
mulig plass til ingrediensene du skal kutte. (fig. E.)

3. Legg ingrediensene i bollen.

4. Sett pa lokket, og serg for at heksagonen pa kutterotoren passer inn i
sporet i lokket. Pass pd at hakket pa lokket passer i begge &pningene pa
beholderen. Ikke bruk makt.

5. Plasser én hand pa toppen av lokket og trykk apparatet ned pa
arbeidsflaten. Deretter ma du bruke den andre handen til a trekke i
mekanismen i lokket.Trekk i tréden.

6. Du ma alltid trekke trdden helt ut horisontalt for optimal bruk.

7. Hold fast mens trekkmekanismen gar tilbake, og ikke slipp taket.

8. Hvis bladene til rotoren blir blokkert, ma du ikke bruke makt. Ta forsiktig
ut rotoren og ta ut ingrediensene. Kapp disse deretter i mindre deler. For
du setter rotoren tilbake i beholderen igjen, ma du tilpasse justeringen av
bladene for & optimalisere tilgjengelig volum.

9. Lukk opp lokket og tilfgy vaeskene. Sgrg for at lokket er godt lukket fgr du
rister apparatet for & blande ingrediensene. [fig. F.)

10. Du kan oppbevare maten i kjgleskapet ved at du fjerner rotoren fra bollen
og setter tilbake lokket pa bollen. Kontroller at lokket er lukket ordentlig.

Rengjgr produktet fgr du bruker det forste gang.

Advarsel: Du ma ikke senke lokket og trekkmekanismen i vann.

Etter hver bruk:

- Rengjgr lokket med en fuktig svamp. Ikke plasser den direkte under
springen. Hvis det ved et uhell skulle trenge inn vann eller fettstoffer i
lokket, har lokket et dreneringshull for & kvitte seg med dette. (fig. C).

- Rotoren og bollen kan vaskes i oppvaskmaskin. Handvask med varmt
vann og luftterking anbefales imidlertid for rotoren. Lokket til rotoren kan
tas av (fig. G.) for enkel tgrking med svamp.

Slik foretar du en grundig rengjgring, for & oppn& best mulig produktytelse:
Lokket kan dpnes ved a sette hdndtaket pa en skije i sporet og vri rundt.
(fig H.)

Den gvre delen av lokket, som inneholder trekkmekanismen, ma ikke
legges i vann. Bare terk den med en fuktig klut.

Den nedre delen av lokket (hvit del og fargerik midtdel) kan rengjgres med
vann og kan 0gsa rengjgres i oppvaskmaskin.

For & sette sammen lokket igjen, sett det fargerike midtstykket inn i lokket
og fest deretter de to delene ved & justere handtaket med det avrundede
sporet pa den nedre delen av lokket.

Dette produktet garanteres mot produksjonsfeil i to ar, hvis ikke andre
lover og regler eller avtaler gjelder i kjgpslandet.

Garantien gjelder bare for produkter ved normal bruk og normale
vedlikeholdsbetingelser. Dekker ikke: slitedeler (blader, plassering) og
slitasjedefekter relatert til bruk eller naturlige prosesser, skader pa grunn
av feil bruk eller handtering (fall, stat, sjokk osv.), skader fordi
sikkerhetsinstruksjonene ikke er fulgt.

Den kontraktsfestede garantien aktiveres nar kvitteringen pa kjgpet
fremlegges.

Grattis till ditt kop.

Denna manuella hackare och shaker bestar av: (fig A)

- 1 glidséker 450 ml behdllare (informativ volym nar rotorn &r inuti).

- 1 lock med dragmekanism och ett ldssystem och en spillsdker tatning.
- 1 patenterad skirande rotor som bestar av tre individuella rostfria
skarblad for att hacka Lok, orter, notter, etc. och 2 mixarmar for att mixa
innehallet.

Sakerhetsinformation

Den har rotorn far bara anvandas pa denna apparat och dess stangda lock.
Den har produkten &r inte avsedd att anvandas av personer (barn inréknat)
med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férméaga eller personer som
saknar erfarenhet av och kunskap om produkten, sdvida inte anvandning
sker under uppsikt eller efter att de instruerats om hur produkten anvands
av en person som ansvarar for deras sakerhet.

Anvind apparaten pa en stabil och torr arbetsyta.

Rotorns hogkvalitativa skarblad ar ytterst vassa.Skydda fingrarna
noggrant da du anvinder dem.

Anvind alltid den skdrande rotorn i den behallare den &r avsedd fér och
stang locket innan du drar i snéret eller skakar apparaten. (fig B.)
Graderingen pa behallaren gor att du kan mata upp volymer medan rotorn
sitter pa plats i behallaren. (fig C.)

Dra alltid snoret hela vagen i horisontellt lage. Dra inte snoret vertikalt.
Anvand inte apparaten om:

- skarrotorns skarblad ar skadade.

- det finns synlig skada p& apparaten eller den inte fungerar som den ska.
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- mekanismen &r blockerad.

Fyllinte apparaten till mer an strecket for 300 ml for att undvika att
mekanismen blockeras eller skadas. Ingredienserna inuti behdllaren ska
inte nd 6ver den Gvre mixarmen.

Ska inte anviandas med harda ingredienser (ben, stenar, ...) d& detta skadar
skarbladen permanent.

Produkten ar utformad fér hushallsanvandning och inte for yrkesméssig
anvandning. Om den anvands yrkesmassigt blir garantin ogiltig och inget
ansvar tas.

Den h&r apparaten kan forvara det du tillreder i kylskapet. Ta bort rotorn ur
behallaren innan férvaring i kylskap. (fig D.)

Férvara den inte upp och ned. Ladmna inte rotorn inuti.Locket ska vara
ovanpa.

1. Den héar apparaten ar konstruerad for att hacka sma ingredienser (lok,
notter, orter, vitlok, ...) och mixa dem med vatskor for att skapa vinagretter,
saser, marinader, ...

2. Satt in rotorn i behallaren med skarbladen ovanfor varandra for att fa sa
mycket plats som méjligt for de ingredienser du vill hacka. (fig E.)

3. Placera ingredienserna i skalen.

4. Satt locket pa behallaren och se till att skarrotorns sexhorning passar in i
lockets insankning. Se till att skarorna pd locket passar in i uttagen pa
behdllarens kanter. Tvinga inte in dem.

5. L&gg en hand pd locket for att halla ner apparaten mot arbetsytan. Ta
sedan tag i dragmekanismen pa locket med den andra handen. Dra i snoret.
6. Dra alltid snoret hela vagen i horisontellt lage for optimal anvandning.

7. Hall kvar greppet medan dragmekanismen atergdr och slapp det inte.

8. Anvand inte vald om rotorns skarblad blockeras. Ta ur rotorn, ta
forsiktigt ur ingredienserna och skar dem i mindre bitar. Innan du satter
tillbaka rotorn i behallaren ska du justera skarbladen fér att optimera
tillganglig volym.

9. Oppna locket och hall i vatskorna. Se till att locket &r ordentligt stangt
innan du skakar apparaten for att mixa dina ingredienser. (fig F.)

10. Du kan férvara det du tillreder i kylskapet om du tar ut rotorn ur
behdllaren och satter tillbaka locket pa behallaren. Se till att locket &r
ordentligt stangt.

Rengdr apparaten innan forsta anvandning.

Varning: Sank inte ned locket och dragmekanismen i vatten.

Efter varje anvandning:

- Rengdr locket med en fuktig svamp. Placera det inte direkt under kranen.
Om vatten eller ett fett &mne rakar tranga in i locket finns ett dranerande
hal for att ta bort amnet. (bild C.)

- Rotorn och skalen tal maskindisk. Handtvatt med varmvatten och
lufttorkning rekommenderas dock for rotorn. Rotorns dvre lock kan tas bort
(fig. G) for enkel avtorkning med en svamp.

For grundlig rengoring, fér optimal produktprestanda:

Locket kan 6ppnas genom att vrida handtaget pa en sked i skaran. (bild H).
Den dvre delen av locket, som innehaller dragmekanismen, far inte sénkas
ned i vatten. Torka bara av den med en fuktig trasa.

Den nedre delen av locket (vit del och fargglad mittdel) kan rengéras med
vatten och tal till och med maskindisk.

For att satta ihop lock igen ska du satta tillbaka den fargglada mittdelen
inuti locket och sedan haka ihop de tva delarna genom att rikta handtaget
mot den rundade skéran pa lockets nedre del.

Den har produkten har 2 ars garanti mot tillverkningsfel, savida inte
lagstiftning eller avtal i inkdpslandet sager annorlunda.

Garantin galler bara produkter som anvands och underhalls pa ett normalt
satt. Den tacker inte slitagedelar (skarblad, vinkel) och slitagedefekter
kopplade till anvandning eller till naturliga processer, skador som orsakats
av olamplig anvandning eller hantering (fall, slag, harda stétar m.m.) eller
skador till f6ljd av att sakerhetsanvisningarna inte foljts.

Denna avtalsgaranti kan fas vid uppvisande av kopkvittot.

Tillykke med dit keb.

Denne multihakker/blander indeholder: (fig A)

- 1 skridsikker skal med 450 ml kapacitet (orienterende volumen nar
rotorkniven er monteret indvendig).

- 118g med treekmekanisme, et [dsesystem og et spildsikkert l&g.

- 1 patenteret rotorkniv, der bestar af tre uafhaengige, rustfri stalknive til at
hakke lgg, urter, ngdder etc og 2 mikserarme til at blande dine
tilberedninger.

Sikkerhedsoplysninger

Denne rotorkniv ma kun benyttes pa dette apparat med lukket (&g.
Produktet er ikke beregnet til at blive anvendt af personer (herunder bgrn)
med nedsatte fysiske, sansemaessige eller mentale feerdigheder eller
personer med manglende erfaring og viden, medmindre de overvages
imens eller er blevet instrueret i sikker brug af produktet af en person med
ansvar for deres sikkerhed.

Brug apparatet pé en plan og tgr arbejdsflade.

Rotorbladene i hgj kvalitet er ekstremt skarpe. Vaer meget opmarksom
pa at beskytte dine fingre, nar du bruger dem.

Brug altid rotorknivene i den dertil indrettede skal med lget lukket, inden
du treekker i snoren eller i blandeudstyret. (fig B.)

Graderingen pa skalen ggr det muligt at male tilberedningers volumen,

18]

mens knivbladene er monteret inde i skalen. (fig C.)

Traek snoren hele vejen ud i en vandret stilling. Traek ikke snoren lodret.
Apparatet bgr ikke benyttes, hvis:

- knivbladene pa hakkerotoren er beskadigede.

- der er synlig skade pa apparatet, eller at det ikke virker korrekt.

- mekanismen er blokeret.

Undga at fylde apparatet over 300 ml malet for ikke at blokere eller skade
mekanismen. Ingredienser inde i skalen bgr ikke rage op over den gverste
mikserarm.

M3 ikke bruges med harde ingredienser (knogler, sten, ... man beskadiger
knivene permanent.

Dette produkt er beregnet til brug i private hjem og ikke til erhvervsmaessig
brug.! tilfeelde af brug til erhvervsmaessige formal vil garantien veere
ugyldig, og der haeftes ikke for skader.

Dette udstyr tillader opbevaring af dine tilberedninger i kgleskab. Fjern
venligst rotoren fra skalen inden opbevaring i kgleskabet. (fig D.)

Vend den ikke omvendt. Efterlad ikke rotoren indvendig. Laget bgr veere pa
gverst.

1. Dette udstyr er egnet til at hakke mindre ingredienser (leg, ngdder, urter,
hvidlgg, ...] og til at blande dem med vaeske til at fremstille vinaigretter,
sovse, marinader, ...

2. Anbring rotorkniven i skalen med knivbladene over hinanden for at give
mest plads til de ingredienser, du vil hakke. (fig. E.)

3. Anbring ingredienserne i skalen.

4. Seet ldget pa beholderen, mens du sikrer dig, at sekskanten pa den
roterende kniv passer ind i hullet i laget. Sgrg for, at indhakket i laget
passer ind i alle &bninger i kanten af beholderen. Tving det ikke i ved hjeelp
af kraft.

5. Placer en hand oven pd laget for at holde apparatet nede mod
arbejdsfladen. Brug s& den anden hand til at tage fat om traeksnoren pa
lget.Treek i snoren.

6. Treek altid snoren hele vejen igennem i vandret retning for optimalt brug.
7. Giv ikke slip, mens traekkemekanismen traekkes tilbage.

8. Anvend ikke magt hvis rotorbladene blokeres. Fjern rotoren og fiern
omhyggeligt ingredienserne og skaer dem i mindre stykker. Inden du saetter
rotoren tilbage i skalen juster bladene omhyggeligt for at optimere den
tilgeengelige volumen.

9. Aben laget og tilfgj din vaeske. Du skal sikre dig, at laget er lukket, rigtigt
inden blandingsudstyret mikser dine ingredienser. (fig F.)

10. Du kan opbevare din tilberedning i kgleskabet ved at fjerne rotoren fra
skalen og seette (get tilbage pa skalen. Du skal sikre dig, at ldget er lukket
rigtigt.

Renggr apparatet, inden du tager det i brug ferste gang.

Advarsel: Nedsank ikke lag og traekkeanordning i vand.

Efter hver brug:

- Renger laget med en fugtig svamp. Placer det ikke direkte under
vandhanen. Hvis der ved et uheld traenger vand eller fedtstof ind i laget, har
l3get et dreenhul, s& vandet eller fedtstoffet kan lgbe igennem. (fig. C.)

- Rotorkniven og skalen taler vask i opvaskemaskine. Dog anbefales det, at
rotorkniven vaskes i hdnden med varmt vand og lufttgrres. Lget pa
rotorkniven kan tages af (fig. G) for at lette renggring med en svamp.

For grundig renggring, for at fa optimal produktydelse:

Laget kan abnes ved at bruge en ske og dreje handtaget i hakket. (fig H).
Den gverste del af l3get, der indeholder treekmekanismen, ma ikke
nedsaenkes i vand. Det skal kun aftgrres med en fugtig klud.

Den nederste del af l3get (hvid del og den farvede midterste del)
kanrenggres med vand og taler ogsa opvaskemaskine.

For at samle l3get igen skal det farvede midterstykke inde i laget udskiftes.
Derefter klipses de to dele pd ved at justere handtaget med det afrundede
hak pé den nederste del af laget.

Dette produkt har 2 ars garanti for fabrikationsfejl med mindre, der geelder
specifik lovgivning eller aftaler i det land, udstyret er indkgbt i.

Garantien gaelder kun for produkter, der anvendes under normale

brugs- og vedligeholdelsesbetingelser. Garantien gaelder ikke for sliddele
(blade, side) og sliddefekter, der relaterer til almindelig anvendelse; enhver
skade, der er fordrsaget af ukorrekt brug eller handtering (et fald, et slag,
et stgd, etc.): skader, der opstar pa grund af at sikkerhedsanvisningerne
ikke fglges.

Der kan ggres brug af den kontraktmaessige garanti ved fremvisning af
kgbskvitteringen.

Onnittelut ostoksestasi.

Téhan silppurisekoittimen kayttoohjeeseen kuuluu: (kuva A)

- 1 liukumaton kulho, jonka vetoisuus on 450 ml (informatiivinen tilavuus
roottorin ollessa sisalla),

- 1 kansi, jossa on vetomekanismi, lukitussysteemi ja roisketiivis tiiviste,
- 1 patentoitu leikkuuroottori, joka koostuu kolmesta erillisesta
ruostumattomasta teraksestd valmistetusta terasta, joilla voi pilkkoa
sipuleita, yrttejd, pahkingita, jne. ja 2 sekoitusvartta ainesten sekoitusta
varten.

Turvallisuustiedot

Tata roottoria saa kayttaa vain tdman laitteen kanssa ja sen kansi

suljettuna.

Henkil6t (mukaan lukien lapset), jotka ovat fyysisesti, henkisesti tai
aisteiltaan rajoitteisia taijoilla ei ole riittavasti tietoa tai kokemusta tuotteen
kaytosta, saavat kayttaa tata laitetta vain, mikali kaytto tapahtuu heiddn
turvallisuudestaan vastaavan aikuisen valvonnassa tai tama henkild on
opettanut heitd kayttamaan tuotetta.

Kayta laitetta vakaalla ja kuivalla tydskentelyalustalla.

Korkealaatuiset leikkuuroottorin terat ovat erittdin teravia. Ole
varovainen ja suojaa sormesi, kun kaytat niita.

Kiinnita leikkuuroottori aina siihen kuuluvaan kulhoon ja sulje kansi ennen
kuin vedat narusta tai ravistat laitetta. (kuva B.)

Kulhon asteikon avulla voit mitata ainesten maarat roottorin ollessa kulhon
sisalla. (kuva C.)

Veda naru aina kokonaan ulos vaakasuorassa asennossa. Ala veda narua
pystysuunnassa.

Al kayts laitetta, jos:

- leikkuuroottorin terat ovat vaurioituneet.

- laitteessa on silminndhtavia vaurioita tai se ei toimi kunnolla.

- mekanismi on tukossa.

Valta laitteen tayttamista 300 ml: n asteikon yli, jotta mekanismi ei
tukkeudu tai vahingoitu. Kulhon sisalla olevien ainesten ei tulisi menna
ylemman sekoitusvarren ylapuolelle.

Al4 laita silppuriin kovia aineksia (luita, kivia...}, sill4 se voi aiheuttaa terille
pysyvaa vahinkoa.

Tama tuote on suunniteltu kdytettavaksi vain kotona, ei
ammattilaiskayttoon. Jos sita kaytetaan ammattimaisiin tarkoituksiin, takuu
raukeaa eikd valmistaja ole enaa vastuussa.

Taman laitteen avulla voit sailyttaa valmistelemiasi aineksia jddkaapissa.
Poista roottori kulhosta ennen kuin laitat kulhon jaakaappiin. (kuva D.)

Ala sailyta ylosalaisin. Ala jata roottoria laitteen sisdlle.Kannen tulee olla
paalla.

1. Tama laite on tarkoitettu pienten ainesten (sipulit, pahkinat, yrtit,
valkosipulit, jne.) hienontamiseen ja sekoittamiseen nesteisiin
vinaigrette-kastikkeiden, kastikkeiden, marinadien, yms. valmistamiseksi.
2. Aseta leikkuuroottori kulhoon terat samansuuntaisesti optimoidaksesi
tila aineksille, jotka haluat hienontaa. (kuva E.)

3. Laita ainekset kulhoon.

4. Laita kansi astiaan varmistaen, etta leikkausroottorin kuusikulma sopii
kannen syvennykseen.Varmista, etta kannen lovi sopii kumpaankin sailion
reunan aukkoon. Al pakota.

5. Laita toinen kasi kannen paalle pitadksesi laitetta tyGtasolla. Ota sitten
toisella kadella ote kannen vetomekanismista. Veda narusta.

6. Veda johtoa aina vaakasuorassa asennossa optimaalisen kayton
varmistamiseksi.

7. Pidd ote narusta vetomekanismin vetaytyessa dlaka paasta irti.

8. Jos roottorin terat jumiutuvat, ala kayta voimaa. Poista roottori varovasti
poistaaksesi ainekset ja pilko ne pienemmiksi paloiksi. Aseta terat
samansuuntaisesti ennen kuin laitat roottorin takaisin paikalleen
optimoidaksesi kaytettdvissa olevan tilan.

9. Avaa kansi, lisad neste.Varmista, etta kansi on kunnolla kiinni, ennen
kuin ravistat laitetta sekoittaaksesi ainekset. (kuva F.)

10. Voit sailyttaa valmisteltuja aineksia jadkaapissa, kun poistat roottorin
kulhosta ja asetat kannen takaisin paikalleen. Varmista, ettd kansi on
suljettu kunnolla.

Puhdista laite ennen ensimmaista kayttoa.

Varoitus: Al3 upota kantta ja vetomekanismia veteen.

Jokaisen kayton jalkeen:

- Puhdista kansi kostealla sienells. Al aseta sita suoraan hanan alle. Jos
kannen sisdan tunkeutuu vahingossa vetta tai rasva-ainetta, kannessa on
tyhjennysaukko aineen poistoa varten. (kuva C.)

- Roottori ja kulho ovat konepestavid. Roottorille suositellaan kuitenkin
kasinpesua lampimalld vedelld ja ilmakuivausta. Roottorin ylin kansi on
irrotettavissa (kuva G.), joten se on helppo pyyhkia sienelld.
Perusteelliseen puhdistukseen tuotteen optimaalisen suorituskyvyn

Kansi voidaan avata kiertamalla lusikan kahvaa urassa. (kuva H.)
Vetomekanismin sisaltavaa kannen yldosaa ei saa upottaa veteen. Pyyhi se
vainkostealla liinalla.

Kannen alaosa (valkoinen osa ja varikas keskiosa) voidaan puhdistaa
vedelld, ja se on jopa astianpesukoneturvallinen.

Asenna kansi uudelleen vaihtamalla kannen sisalla oleva varikas keskiosa,
ja kiinnita taman jalkeen nama kaksi osaa kohdistamalla kahva kannen
alaosassa olevaan pydristettyyn uraan.

Talla tuotteella on kahden vuoden takuu valmistusvirheiden varalta, ellei
ostomaassa ole voimassa erityista lakia tai sopimuksia.

Takuu koskee ainoastaan tavallisissa olosuhteissa kaytettyja ja huollettuja
tuotteita. Takuu ei koske kayton tai luonnollisen prosessin aiheuttamaa
osien kulumista (terat, ulkonakd) ja kulumisen vaikutuksia,
epaasianmukaisesta kaytosta tai kasittelystd (putoaminen, isku, térmays)
aiheutuneita vahinkoja tai vahinkoja, jotka ovat aiheutuneet
turvallisuusohjeiden noudattamatta jattamisesta.

Sopimustakuuta voi hyddyntaa esittamalld ostokuitin.

Mo3ppaBnsieM ¢ nokynkow!
Pyu4Hoii M3MeNnbuuTeNb-U3MEeNbYNTENb COCTOUT U3 CIIeAYIOLLUX

@

KOMMOHeHTOB (puc. A):

- 1 Heckonb3gawas yawa obbemom 450 M (MpumepHbIl 06beM, korga poTop
HaxoAMTCA B Yale);

- 1 KpblLKa C TATOBLIM ME@XaHW3MOM, CUCTEMOI BAOKMPOBKM 1 FePMETUYHBIM
ynaoTHUTeNeM;

- 1 3anaTeHTOBaHHBbIW PeXYLLWiA POTOP, COCTOSLLMIA U3 3-X HE3aBUCHUMBIX
HOXel U3 HepXKaBeloLLeil CTanu Ans N3MesbYyeHNs nyka, Tpas, OPexXoB W T. M.,
1 2-X NONaToK A5 CMEeLUNBaHUS HIPeMEHTOB.

WHdopmMauma no TexHuke 6e3onacHocTu

3TOT POTOP [OMKEH UCMONb30BaTHCA TONIbKO B 3TOM Npubope v npw
3aKpbITON KpbILLIKE.

[aHHoe u3genve He NpefHa3HaYeHo ANS UCMONb30BaHUA NMLUaMK (BKTloyas
AeTen) ¢ orpaHNYeHHbIMI GU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMMU MW YMCTBEHHbIMY
CMocOBHOCTAMM MW OTCYTCTBMEM OMbITA U 3HAHWIA, 33 UCKIOYEHNEM
cily4aes, KOrAa 3a HUMK OCYLLLeCTBASIETCH HAA30P MW UHCTPYKTaX Mo
1CMOJIb30BaHWIO U3LENNS NNLOM, OTBETCTBEHHbIM 3a NX He30MacHOCTb.
[Mpwv akcnnyaTaLum yctaHasamBaiTe npubop Ha ycToitymByio 1 Cyxyto
paboyyto NoBepXHOCTb.

BbicokoKkayecTBEeHHbIE HOXM peXyLuero potopa Ype3BblyaiHo ocTpble. Mpu
nto6bix MAaHUNYAALMAX C HOXXaMK cobntofaiiTe 0CTOPOXKHOCTD, YTOObI He
noBpeAuTb Nanblibl.

lMpun ncnonb3oBaHMK pexyLLero poTopa B creLanbHo Yalle obg3aTensHo
3aKpbiBaiiTe KPbILLKY, Nepef TeM KakK TAHYTb 3a LUHYp UK BCTPAXWUBaTb
npubop. (puc. B.)

Ha valuy HaHeceHbl AeneHns Ans u3MepeHus obbeMa npofyKToB npu
yCTaHoB/EHHOM B yaly poTope. (puc. C.)

06s13aTeNbHO NOMHOCTLIO BLITATMBAWATE LUHYP N0 rOpU30oHTaNu. He TaHnTe
LLIHYp MO BEPTUKANN.

He ncnonb3yiite npnbop B cnepyoLwmx cayyasx:

- MOBPEX/eHbl HOXW pexyLLero poTopa;

- Ha npubope ecTb BUAMMbIe NPU3HAKM NOBPEXAEHUS, UK OH He paboTaeT
LOJKHBIM 06pa3oM;

- MeXaHW3M 3aKvHUIO.

He 3anonHsiite yawy npubopa Bbiwe genexus 300 mn Bo nbexaHve
3aK/MHUBAHUS WU NOBPEXAEHNA MeXaHU3Ma. VIHrpeaneHTbl BHYTPU Yallm
He [OJIXHbI HAXOANTLCA BbILLie BEPXHel CMeLLBaloLLei nonaTku.

He vcnonbayiiTte npubop Ana U3MenbyeHus TBEPALIX MHIPeaneHToB (KocTeit,
KOCTOYeK U T. n.] Bo u3bexxaHne HeobpaTMOro MOBPEXAEHUS HOXEN.
[aHHoe usgenne npegHasHaueHo Ans HbITOBOro MCNONb30BaHUS, @ He ANs
npodeccuoHanbHoro.B cnyyae ncnonb3oBaHus usgenvs B
NpodeccuoHabHbIX LEeNsix rapaHTUs aHHynupyeTcs, a NPpoVN3BOANTENb
ocBoboX/JaeTcs 0T rapaHTUHbIX 0653aTeNbCTB.

MpoaykTbl B ;laHHOM npubope MOXHO XPaHWUTb B X0N0AMbHNKe. [epen
XpaHeHWeM B XONOAUIbHUKE U3BNeKUTe U3 Yawu potop. (puc. D.)

He xpaHuTb npubop B nepeBepHyTOM noioxeHun. He octaBnsite poTop B
dawwe. Kpbilka fo/kHa pacrnonaratbCsi CBEPXY.

Wcnonb3oBaHue

1. [laHHbI npubop npefHa3HaveH Ans n3MenbyeHns HebonbLwmnx
WHrpeaneHToB (nyka, opexos, Tpas, YeCHOKA U T. M.) U UX CMeLLMBaHNS C
XXUAKOCTAMM 19 NPUTOTOB/IEHWS BUHErPeTOB, COYyCOB, MapMHaAoB U T. M.
2. MomecTnTe pexxyLLnil poTop B Yally, PacrofioXXnB HOXM APYr Had Apyrom
Ha ONTUManbHOM PaCcCTOSHUN AN U3MENbYeHWUS BaLUWNX UHIPELUEHTOB.
(puc. E.)

3. MoMecTuTe MHrpeAneHTbl B Yally.

4. 3aKpoiiTe Yally KPbILLKOM Tak, 4Tobbl LeCTUrPaHHbINA XBOCTOBNK
pexyLLero potTopa BoLLES B BbIEMKY B KpbiLlKe. Y6eanTech, YTo BbICTYN Ha
KpbILUKe BCTaBJEH B OfUH 13 Na30B Ha kpasix KoHTelHepa. He npuMeHsiiTe
cuny.

5. lMoMecTnB oaHy pyKy NoBepXx KpbILLIKK, yAep>nBainTe npubop Ha paboyeit
noBepxHOCTW. 3aTeM Apyroi pyKoit BO3bMUTECH 3a PYKOSTKY TArOBOro
MexaHu3Ma Ha Kpbiluke. [oTAHWUTe 3a LWHyp.

6. [1ns BOCTVKEHNS ONTUMaNbHbIX pe3ynbTaToB 0693aTeNlbHO MOAHOCTLIO
BbITArMBaNTE LIHYP MO rOPU30HTaNMN.

7. He oTnyckaiTe pykosTKy Npu BTArMBaHUM TATOBOro MeXaHu3Ma.

8. B cnyyae 3aknunHMBaHMA HOXeN poTopa He npunaraiTe cuny. Masnekute
POTOP W3 Yallk, OCTOPOXHO MU3BIEKNTE MHIPEANEHTbI N MOPEeXbTe X Ha
Kyckv MeHbluero pa3mepa. [epep TeM Kak cHOBa NoMelLLaTb poTop B Yally
pacrnonoXxuTe HoXK Tak, 4Tobbl ONTUMKU3MpPoBaTL CBOOOAHBIN 06BbEM.

9. OTkponTe KpbIWKY, [obaBbTe Xuakue MHrpenmeHTsl. Mepef TeM kak
BCTPAXWBaTh Npubop AN CMelIMBaHNS UHIPeaneHToB, ybeanTeck, 4To ero
KpbILKa Na0THO 3akpeiTa. [puc. F.)

10. MpoAyKTbl MOXHO XPaHUTb B XONOAWbHUKE, YAaNNB U3 Yaluu poTop 1
3aKpbIiB Yally KpbiLlKoit.Kpbilika fomHa BbITh MIOTHO 3aKpbITa.

qu:'n(a uspenus

[Mepen nepBbIM MCMONBL30BAHWEM [JlAHHOE YCTPONCTBO HEODXOAMMO OUNCTUTD.
BHuMaHue! He norpyycaiTe KpbILLKY U TAr0OBblI MEXaHM3M B BOAY.

lMocne Kaxaoro UCnonb3oBaHUs:

- MpoTpunTe KpbILIKY BAAXHOW rybkoi. He MoiiTe ee HenocpeACcTBEHHO MOA,
BOAlON. B KpbilUKe NpeAycMOTPeHO CIMBHOE 0TBEPCTUE AN XMAKOCTU Ha
cilyyaii NonajaHns BHYTPb KPbILLIKK BOAbI MM XMpHbIX BelecTs. (puc. C.)
- PoTop 1 yally MOXHO MbITb B MoCyfoMoe4Hoi MaLwuHe. OfHako potop
pPEKOMEHAYETCS MblTb BPYYHYO TEMOM BOLON U BbICYLIMBATL HA BO3AYXE.
BepxHsis kpbilwka potopa cHumaetcs (puc. G, utobbl ee MoxHO Gbino
npoTepeTb rybkou.

[ng 6osiee TWATENbHON OYUCTKM C LIeNb0 06ecneynTb ONTUMabHYO
NpOV3BOANTENBHOCTb U3AENNS:

KPbILLKY MOXHO OTKPbITb, BCTaBMB B Ma3 W NOBEPHYB pyuKky NoXKu. (puc. H.)
3anpeLLaeTcs norpyxatb B BOAY BEPXHIOI0 YaCTb KPbILLIKU, BHYTPU KOTOPOIA
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HaXOAMTCS TATOBbIN MexaHW3M. [1poCTo NPoTpUTE ee BNaXHOMN TKaHbIo.
HuxHIol0 YacTb kpbilwku (6enast YacTb 1 KpacoyHas LieHTpasbHas 4acTs)
MOXHO MbITb BOZOM, B TOM YnC/IEe B MOCYA0MOEYHOM MaLUMHE.

YTo6bl cOBpaTh KpbILLKY, BCTaBbTe B HEE KPACOYHYIO LEeHTPaslbHYto YacTb, a
3aTeM 3allekHuTe obe YacTu, COBMECTUB pPyyKy C 3aKpyrieHHON BbleMKOM B
HUXHEN YaCTV KPbILLIKH.

Ha faHHoe n3penve npefocTaBnseTcs rapaHTUs CPOKOM 2 rofa, KoTopas
pacrnpocTpaHseTcs Ha MPOVM3BOACTBEHHbIV Opak, eCN MHOe He YCTaHOBNIeHO
3aKOHOAATeNbCTBOM UM NPaBUaaMU, ieCTBYIOLLMMI B CTPaHE ero
npuobpeTeHus.

[apaHTUs pacnpoCcTpaHsaeTcs TOMbKO Ha U3AENNs, KOTOPbIE UCMOAb3YITCS B
HOPMasbHbIX YCOBUAX C AOCTAaTOYHbIM 06CNyXMBaHWeM. [apaHTus He
pacnpoCTPaHAeTCs Ha U3HaLWKWBaeMble YacTu (HOXW, BHeLHss oTAenKa) u
nedeKTbl, CBA3aHHbIE C U3BHOCOM MPW HOPManbHO 3KCnayaTaLuu; nobble
noBpeXAeHusl, BbI3BaHHble HapyLLEHWEM NpaBu aKCrayaTauumu unm
obpauienns (nageqns, yaapbl v np.); noBpexaeHns, BbI3BaHHbIe
HecobnoeHNeM MHCTPYKLMIA MO TeXHWKe Be3omacHoCTU.

[apaHTUitHoe 0bCcnyXVBaHWe NPefoCTaBASETCS MO NPeAbSBNEHNN Yeka Ha
MOKYMKY.

Gratulujemy zakupu.

W sktad tego recznego rozdrabniacza wchodza: (rys. A)

- 1 misa z podstawka antyposlizgowa o pojemnosci 450 ml (objeto$¢
orientacyjna, gdy w $rodku znajduje sie wirnik).

- 1 pokrywa z mechanizmem linkowym, systemem blokujacym i
uszczelnieniem odpornym na zalanie.

- 1 opatentowany wirnik tnacy sktadajacy sie z trzech niezaleznych ostrzy ze
stali nierdzewnej, do siekania cebuli, zidt, orzechéw itp. oraz 2 ramion do
mieszania potraw.

Informacje dotyczace bezpieczenstwa

Wirnik moze by¢ uzywany wytacznie w tym urzadzeniu i przy zamknietej
pokrywce.

Ten produkt nie jest przeznaczony do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a
takze osob bez doswiadczenia i wiedzy, chyba ze sa one pod nadzorem lub
zostaty poinstruowane w zakresie uzytkowania produktu przez osobe
odpowiedzialna za ich bezpieczenstwo.

Z urzadzenia nalezy korzystac na stabilnej i suchej powierzchni.

Wysokiej jakosci tarcze wirnika tnacego sa bardzo ostre. Podczas ich
uzytkowania nalezy zachowac szczegodlna ostroznosc, aby nie uszkodzi¢
palcow.

Wirniki tnace nalezy zawsze wtozy¢ do odpowiednio przygotowanej misy i

zamkna¢ pokrywe, zanim pociagnie sie za sznur lub zacznie potrzasac
urzadzeniem. (rys. B.)

Skala na misie pozwala odmierza¢ sktadniki, kiedy w $rodku znajduje sie
wirnik. (rys. C.)

Sznur nalezy zawsze wyciaga¢ poziomo do samego konca. Nie nalezy
wyciagac sznura poziomo.

Nie korzystac z urzadzenia, jesli:

- ostrza wirnika tnacego sa uszkodzone.

- urzadzenie nosi $lady uszkodzenia lub nie dziata prawidtowo.

- mechanizm jest zablokowany.

Nie nalezy napetnia¢ urzadzenia powyzej poziomu 300 ml na podziatce, aby
nie zablokowac ani nie uszkodzi¢ mechanizmu.Sktadniki wewnatrz misy nie
powinny wystawa¢ ponad ramie mieszajace.

Nie uzywac z twardymi sktadnikami (kosci, kamienie itp.], poniewaz
spowoduje to trwate uszkodzenie ostrzy.

Produkt jest przeznaczony do uzytku domowego i nie nalezy stosowac go w
celach komercyjnych. Korzystanie z urzadzenia w celach komercyjnych
skutkuje uniewaznieniem gwarancji i zwolnieniem producenta z
odpowiedzialnosci.

Urzadzenie nadaje sie do przechowywania potraw w lodéwce. Przed
wtozeniem miski do lodowki nalezy wyjac z niej wirnik. (rys. D.)

Nie przechowywac do gory dnem. Nie zostawia¢ w srodku wirnika.
Pokrywka powinna by¢ na gorze.

Przeznaczenie

1. To urzadzenie jest przeznaczone do krojenia matych sktadnikéw (cebula,
orzechy, ziota, czosnek itd.) oraz mieszania ich do cieczami do robienia
winegretéw, soséw, marynat itd.

2. Umiesci¢ wirnik tnacy w misie z ostrzami ustawionymi w jednej linii, by
utatwi¢ wktadanie do $rodka sktadnikéw do posiekania. (rys. E.)

3. Wtozy¢ do miski wszystkie sktadniki.

4. Umiesci¢ pokrywe na pojemniku i upewnic sie, ze szesciokat na wirniku
tnacym pokrywa sie z wycieciem na pokrywie. Upewnic sie, ze naciecie na
pokrywie pokrywa sie z jednym z otwordow w krawedzi pojemnika. Nie
dociskac z uzyciem sity.

5. Docisnac urzadzenie do blatu roboczego, ktadac jedna dton na gérze
pokrywy. Nastepnie druga dtonia chwyci¢ za mechanizm wyciagajacy na
pokrywie. Wyciagna¢ sznur.

6. Aby osiagnac optymalny efekt, sznur nalezy zawsze wyciaga¢ poziomo do
samego konca.

7. Przytrzymad urzadzenie, az mechanizm ciegna zwinie linke, i nie
puszczac ciegna w tym czasie.

8. Jesli ostrza wirnika zablokuja sie, nie starac sie odblokowac ich na site.
Wyjac¢ wirnik, by ostroznie usunac¢ sktadniki, a nastepnie pociac je na
mniejsze kawatki. Przed wtozeniem wirnika z powrotem do misy ustawic¢
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ostrza w jednej linii, by zapewnia¢ optymalna objeto$¢ misy.

9. Otworzy¢ pokrywe i wla¢ sktadniki ptynne. Upewnic sie, ze pokrywa jest
prawidtowo zamknieta, a nastepnie potrzasac urzadzeniem, by wszystko
dobrze wymieszac. [rys. F.)

10. Mozna schowad przygotowane potrawy do lodéwki, wyjmujac ze z misy
wirnik i zamykajac ja pokrywka. Upewnij sie, ze pokrywa jest prawidtowo
zamknieta.

Czyszczenie

Urzadzenie nalezy oczyscic¢ przed pierwszym uzyciem.

Ostrzezenie: Nie moczy¢ pokrywki ani mechanizmu do wyciagania sznura.
Po kazdym uzyciu:

- Wyczysci¢ pokrywke za pomoca zmywaka kuchennego. Nie wktadaj
pokrywki bezposrednio pod biezaca wode. Jesli woda lub ttuszcz
przypadkiem dostanie sie do Srodka pokrywki, ma ona otwor odptywowy,
przez ktéry substancja zostanie usunieta. (rys. C.)

- Wirnik i misa nadaja sie do mycia w zmywarce do naczyn. W przypadku
wirnika zalecane jest jednak mycie reczne w cieptej wodzie i pozostawienie
do wyschniecia. Gérna pokrywka wirnika jest zdejmowana (rys. GJ,
utatwiajac wycieranie za pomoca zmywaka kuchennego.

Aby wyczyscic¢ doktadnie i zapewni¢ optymalna wydajnos¢ produktu:
Pokrywke mozna otworzyé, przekrecajac uchwyt tyzki w nacieciu. (rys. H.)
Gorna czes¢ pokrywki, w ktdrej znajduje sie mechanizm ciagnacy, nie moze
by¢ zanurzona w wodzie. Wystarczy przetrzec jg wilgotna Sciereczka.

Dolna czes$¢ pokrywki (biata cze$¢ i kolorowa czeéé po $rodku) mozna my¢
woda, a nawet my¢ w zmywarce do naczyn.

Aby ponownie zatozy¢ pokrywke, wyjmij kolorowa element centralny
wewnatrz pokrywy, a nastepnie zatrzasnij obie czesci, dopasowujac uchwyt
do zaokraglonego wyciecia w dolnej czesci pokrywki.

GWARANCJA

Na ten produkt udzielana jest 2-letnia gwarancja na wady fabryczne, chyba
ze w kraju zakupu obowiazuja szczegdlne przepisy lub umowy.

Gwarancja obejmuje wytacznie produkty uzytkowane i utrzymywane zgodnie
z przeznaczeniem. Gwarancja nie sg objete: czesci eksploatacyjne (ostrza,
elementy wptywajace na wyglad urzadzenia) ani uszkodzenia wynikajace ze
zuzycia w nastepstwie eksploatacji lub procesow wystepujacych w sposéb
naturalny; uszkodzenia wynikajace z niewtasciwego uzytkowania urzadzenia
lub obchodzenia sie z nim (upadku, uderzenia, potrzasania itd.);
uszkodzenia spowodowane nieprzestrzeganiem instrukcji bezpieczenstwa.
Niniejszej gwarancji umownej udziela sie na podstawie paragonu.

Alisverisiniz nedeniyle sizi tebrik ederiz.
Bu manuel dograyici karistirici sunlari icerir: (sek. A)
- 1 adet 450 ml kapasiteli kayma onleyici hazne (rotor icindeyken

bilgilendirici hacim)

- 1 adet kapak cekme mekanizmali, kilitteme sistemli ve dokilme onleyici
lastikli kapak.

- Sogan, yesillik ve yemisleri dogramak icin lic adet bagimsiz paslanmaz
celik bicaktan ve karisimlar icin 2 adet karistirma kolundan olusan 1 adet
patentli kesme rotoru.

Bu rotor sadece bu cihazda ve kapagi kapali olarak kullanilmalidir.

Bu Uriin fiziksel, zihinsel veya duyu organlari kapasite kaybi olanlar,
cocuklar, deneyim ve bilgi sahibi olmayan bireyler tarafindan gozetim
altinda olmadan kullanilmaya uygun dedgildir.

Cihazi sabit ve kuru bir calisma yiizeyinde kullanin.

Kesme rotorunun yiiksek kaliteli bicaklari son derece keskindir. Bicaklari
kullanirken parmaklariniza dikkat edin.

Kesme rotorunu her zaman hazneye takili halde ve kordonu cekilmeden
veya cihaz sallanmadan dnce kapagi kapatilmis sekilde kullanin. (sek. B.)
Haznenin Ustlindeki dlcek, rotor haznenin icine yerlestirilmis haldeyken
karisimlarin hacmini 6lcmenize olanak verir. (sek. C.)

Kordonu daima yatay pozisyonda uzunlamasina cekin. Kordonu dik sekilde
cekmeyin.

Cihazi asagidaki durumlarda calistirmayin:

- kesme rotorunun bicaklari hasar gérmiisse.

- cihazda goriinir hasar varsa veya cihaz diizgiin calismiyorsa.

- mekanizmasi ttkanmissa.

Mekanizmanin ttkanmamasi veya hasar gormemesi icin cihazi 300 mU'lik
6lcedi asacak sekilde doldurmayin. Haznenin icindeki malzemeler ust
karistirma kolunun seviyesini asmamalidir.

Sert malzemeleri (kemik, tas, ...) dogramak icin kullanmayin, aksi halde
bicaklar kalici zarar gorir.

Bu iirlin evde kullanim icin tasarlanmistir, profesyonel kullanim icin uygun
degildir. Profesyonel amaclarla kullanilirsa garanti gecersiz sayilir ve hichir
sorumluluk kabul edilmez.

Bu cihaz, karisiminizin buzdolabinda saklanabilmesini saglar. Liitfen
buzdolabinda saklamadan 6nce rotoru hazneden cikarin. (sek. D.)

Bas asagi saklamayin. Rotoru icinde birakmayin.Kapak kapatitmis olmalidir.

1. Bu cihaz kiiclik malzemeleri (sogan, yemisler, yesillik, sarimsak, ...)
dogramak ve salata, sos, marinat vs. hazirlamak tzere bu malzemeleri
sivilarla karistirmak icin tasarlanmistir.

2. Dogramak istediginiz malzemeler icin en uygun alani olusturmak lizere
kesme rotorunu, bicaklar birbirinin tstline gelecek sekilde hazneye
yerlestirin. (sek. E.)

3. Malzemeleri haznenin icine koyun.

4. Haznenin kapagini kapatin ve kesme rotorunun lzerindeki altigenin
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kapaktaki girintiye oturdugundan emin olun. Kapagin tstiindeki cikintinin
haznenin kenarlarindaki her iki yuvaya yerlestiginden emin olun.
Zorlamayin.

5. Cihazi calisma ylizeyinde sabit tutmak icin bir elinizi kapagin Ust kismina
koyun. Ardindan kapagin tizerindeki cekme mekanizmasini kavramak

icin diger elinizi kullanin. Kordonu cekin.

6. ideal kullanim icin kordonu daima yatay pozisyonda uzunlamasina cekin.
7. Cekme mekanizmasi geri toplanirken mekanizmayi kavramaya devam
edin ve birakmayin.

8. Malzemeler rotorun bicaklarina takilirsa zorlamayin. Rotoru cikararak
malzemeleri dikkatlice cikarin ve daha kiiciik parcalara kesin. Rotoru
hazneye tekrar yerlestirmeden dnce, kullanilabilir hacmi en uygun hale
getirmek icin bicaklari hizalamaya dikkat edin.

9. Kapagr acin ve sivi malzemeleri ekleyin. Malzemelerinizin karismasi icin
cihazi sallamadan dnce kapagin diizgin bir sekilde kapatildigindan emin
olun. (sek. F.)

10. Rotoru hazneden cikarip kapagi tekrar kapattiktan sonra karisiminizi
buzdolabinda saklayabilirsiniz. Kapagin diizglin bir sekilde kapatildigindan
emin olun.

Temizleme

Ik kullanimdan dnce cihazi temizleyin.

Uyari:Kapagi ve cekme mekanizmasini suya sokmayin.

Her kullanimdan sonra:

- Kapagi islak bir siingerle temizleyin. Dogrudan muslugun altina
yerlestirmeyin. Su veya yagli maddenin kazara kapagin icine sizmasi
durumuna karsin kapakta maddenin cikmasi icin tahliye deligi bulunur.
(sekil C.)

- Rotor ve kase bulasik makinesinde yikanabilir. Ancak rotorun ilik su ile
elde yikanmasi ve kendi halinde kurutulmasi tavsiye edilir. Rotorun Gst
kapagl, singerle kolayca silinebilmesi icin cikarilabilir. (sek. G.)

Iyi bir sekilde temizlik icin, en iyi iiriin performansini elde etmek icin:
Kapak, centikte bir kasik sapini dondirerek acilabilir. (sekil H.)

Kapagin cekme mekanizmasini iceren Ust kismi suya batirilmamalidir.
Sadece nemli bir bez kullanarak silin.

Kapagin alt kismi (beyaz parca ve renkli orta parca) su ile temizlenebilir ve
hatta bulasik makinesinde yikanabilir.

Kapaginizi yeniden monte etmek icin renkli orta parcayi kapagin icine geri
yerlestirin ve ardindan kolu, kapagin alt kismindaki yuvarlak centik ile
hizalayarak iki parcayi birbirine tutturun.

Bu irlin, satin alindigi tilkede belirli mevzuat veya anlasmalar yirirlikte
olmadigi middetce, imalat hatalari durumunda 2 yil garantilidir.

Garanti sadece normal kullanim ve bakim kosullari altindaki trinler icin
gecerlidir. Asinma parcalarini (bicaklar, gériiniim) ve kullanima veya dogal

slirece bagli asinma kusurlarini; uygunsuz kullanim veya tasima nedeniyle
meydana gelen hasarlari (disme, darbe, sarsinti vb.); glivenlik talimatlarina
uyulmamasindan kaynaklanan hasarlari kapsamaz.

Bu sdzlesme garantisi, satin alma makbuzunun ibraz edilmesi ile
gecerlilik kazanir.

Bitaemo 3 nokynkoto.

J1o KOMNEKTY LibOro pyyHoro WwenKepa AN HapisaHHA BXOAUTb TaKe:
(Puc. A)

- 0JHa HekoB3Ka yYalua MicTkicTio 450 Mn (06'eM yalwi 3i BcTaBNEHUM
poTopomJ;

- 1 KpYLLIKa 3 BUTSXKHUM MeXaHi3MoM i cucteMoto B1oKyBaHHS i
repMeTUYHUM YLLiIbHEHHSM NPOTU NPOTIKaHHS.

- 1 3anaTeHTOBaHWIM Pidky4mnit poTop, L0 CKNAJAETLCA 3 TPbOX HEe3aneXHNX
ne3 3 Hepxkagiloyol cTani: Ans noapibHeHHs unbyni, Tpas, ropixis Towwlo, a
TaKoX 2 Millanku Ans ineanbHol NifLroToBKU NPOAyKTIB.

PoTop MoxHa BMKOpMCTOBYBaTH NNLLE 3 LIUM NPUAAAO0M, KON KPULLIKY
3aKpuTO.

Llet BMpib He Npu3HayeHnil AN BUKopUCTaHHs ocobamu (BKiodatoun gitei)
3 06MeXeHUMU Gi3UYHUMM, CEHCOPHUMU YW PO3YMOBUMU MOXKIIMBOCTMU, @
Takox ocobamm 6e3 [oCBify YM 3HaHb, 38 BUHSTKOM BUNaAKiB, Koaun ocoba,
BiANOBiAaNbHa 3a ix 6e3neky, HagaBana Harnag YW iHCTPYKLIT WO
npaBuUIbHOTO BUKOPUCTaHHS BUPOby.

BukopwcToByiiTe npunag, Ha CTiiKil i cyxiii poboyiit noBepxHi.

flKicHi ne3a pixky4oro poTopa € HaA3BUYaHO rocTpuMu. ByabTe pyxe
obepeXkHi Nig Yac KOPUCTYBAHHA NpUNaAoM, NpUAINsAoYM ocobnusy yeary
3aXMUCTy NanbLiB.

3aBx/Au BUKOPUCTOBYIATE Pixky4i POTOPYW B creLiabHili Yalli Npy 3aKpuTiit
KPULLLYi, NepLU HiX BATAryBaTH WHYp abo cTpywysatv npunag. (Puc. B.)
Mo3Hayku Ha Yalli JONOMOXYTb BUMIPSTU 06'€M NpoAyKTiB Nif Yac
po3MilLeHHs poTopa BcepeauHi Yaui. (Puc. C.)

3aBx/Au BUTAryiTe LWHYp A0 YNOPY B FOPU30HTaNbHOMY NonoXxeHH . He
BUTATYIATE LUHYP Y BEPTUKaIbHOMY HanpsMKy.

He BnKopucToOBY#TE Npunag, SKLLO BX NOMITUAN, LO:

- le3a pixky4oro poTopa NoLKoAXKeHi;

- Ha MpWAagi € BUAMMI NOLWKOAXKEHHS, abo BiH HE MPaLIoE HANEXHUM YNHOM;
- MexaHi3M 3abnokosaHo.

YHUKalTe 3anoBHEHHS Npunagy Bulle nosHavku 300 M, iHaKLLIEe MexaHi3Mm
Moxe ByTv 3abnokoBaHo abo NOLIKOAXKEHO. IHFPefieHTN BCEPEeANHI Yalli He
MaloTb BUXOAUTM flasli 33 BEPXHIO PyUKy /151 MepeMiLlyBaHHS.

He BuKopuCTOBYITE AN TBEPAMX NPOAYKTIB [M'ACHI KiCTKM, KICTOUKM NNnogis
Towwo), iHaKLe BM NoLKoguTe e3a be3 MOXKIUBOCTI iX PEMOHTY.
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Lleit npopmyKT npusHayeHuin Ans AoMy, ane He aas npodeciiHoro
BMKOPUCTaHHS. Y pa3i BUKOPUCTaHHS B NpodeciitHWii chepi rapaHTia i
Bi,NOBIAANbHICTb CTAHYTb HEAINCHUMU.

Llei npunan nonomoxe 36epirat Balli 3aroToBKW B XONOAWAbHUKY. [epes,
36epiraHHaM y XONO4UIbHUKY BUIAMITL poTop i3 Yalwi. (Puc. D.)

He 3bepirante goropu gHoM. He 3anuwwaiite potop BcepeauHi. Kpuiika Mae
pO3MilLlyBaTUCS 3BEPXY.

paBuia BUKOPMCTaHHS

1. Lle# npunap npusHayeHuin ans noapibHeHHs NpoayKTiB HEBENNKOro
po3mipy (unbyns, ropixu, TpaBm, YaCHUK TOLLO) i 3MilLyBaHHS iX 3 pigMHaMu
LS NPUroTyBaHHS OLLeTOBMX 3anpaBok, COYCiB, MapuHafiB Ta iH.

2. MoMicTiTb pixXky4uit poTop y Yally 3 ne3amu, BCTAHOBJIEHUMUN OAHE Haf,
OAHUM — TakK Bu 3bepexeTe NpocTip ANS NPOAYKTIB, sKi BU Xo4yeTe
nogpibHuty. (Puc. E.)

3. Moknagite NPoAyKTM B YaLly.

4. HakpwiiTe eMHICTb KPULLKOIO: LUECTUKYTHUK Ha Pi>XKy4oMy poTopi Mae
BXOAMTU Y BIANOBIAHE MOrNMONEHHS B KPMLLLILYNEBHITHCS B TOMY, O
KpWLLIKa yBiLLNa B yCi CNOTU, PO3MillleHi Ha Kpasix EMHOCTI. He AaBiTb Ha
KPULLKY.

5. Moknapaite 0AHY pyKy Ha BEPXHIO YaCTUHY KPULLKM 7 LWiNbHILLE NPUTUCHITL
npvnag 4o poboyoi noBepxHi. IHWO pyKoto TpUManTe MexaHiam
BUTSrYBaHHS Ha KpULWLi. BUTArHiTh WHyp.

6. lng onTManbHOro BUKOPUCTaHHS 3aBXAN BUTATYIATE LWHYP A0 yrnopy B
rOpU30HTaNbHOMY MOMOXKEHHI.

7. TpuMaiiTe i1 He BigNycKkanTe BoTU, LOKU MEXaHi3M BUTATYBaHHS He BTArHe
LUHYp Ha3ag.

8. fAKLi0 ne3a poTopa 3abn0KOBaHI, He TUCHITb Ha HUX. BuiiMiTb poTop,
0bepexxHo BUIMITb NPOAyKTY i NOpPixXTe iX Ha ApibHiWi wmaTouku. Mepep
TUM, SIK BCTaBUTW POTOP Ha3af Y EMHICTb Bi3bMiTb 0 yBaru po3MilLleHHs nes:
Tak BM 3MOXeTe onTUMi3yBaTh 06'eM y Yaui.

9. Bigkpuitte KpuLky, fofanTe piguun. Mepes cTpylwyBaHHaM npunagy i
3MillyBaHHS NPOAYKTIB YNEBHITLCS B TOMY, LU0 KPULLIKA 3aKpWUTa NPaBUILHO.
(Puc. F.)

10.Bn MoxeTe 36epiraTit CBOIO 3aroToBKY B X0N04UIbHUKY, NOMepefHbOo
BUIHABLUM POTOP i3 Yalli 1 3aKpUBLUM Yally KpuLLKoto. [lepekoHalTech y
TOMY, LU0 KPULLIKA 3aKpWUTa NpaBUbHO.

OyYmcTiTh Npunag nepes nepLinM BUKOPUCTAHHAM.

YBara! He 3aHyploiiTe KpMLLKY 1 MeXaHi3M BUTATYBaHHA Y BoAy.

[licng KOXXHOro BUKOPUCTAHHA BUKOHYWTE HACTYNHI Ail:

- OumncTbTe KpuLLKy Bosioroto rybkoto. He po3sTawwoByiiTe i nig npsiMum
NoTOKOM BOAOMPOBIfHOI BoAW. AKLL0 BOAa abo XMpHa peyoBrHa BUNaAKOBO
noTpanuau BcepefuHy KPULLKK, BOHU MOXYTb BUTEKTU Yepe3 ApeHaxHWi
oTBip y Hift. (puc. C.)

- PoTop i Yalwy MoXHa MWUTU B NOCYAOMUIAHINA MaLlnHi. MpoTe My
peKOMEeHAYEMO MUTW POTOP YPYUHY TEMI0l0 BOAOIO i CYLUNTK Ha MOBITPI.
BepxHsa Kpuiika poTopa 3HiMHa (puc. G.), i1l nerko npotupaty rybkoto.
[nsa edekTnBHOT poboTH BUpODbY KPULLIKY NOTPIOHO PETENBHO OYMCTUTK:
BigkpwiiTe T, BCTaBUBLUM Y BUIMKY 1 NOBEPHYBLUM pydKy noxku. (puc. H.)
He 3aHypioiiTe y Bogy BEPXHIO YaCTUHY KPULLIKM, [1e 3HAXOLUTbCSH MexaHi3Mm
BUTSITYBaHHA. [1poCTO NPOTPITh Ti BONOIrOK TKAHWUHOLO.

HWKHI0 YyacTuHy Kpuwwkw (6iny i3 6apBUCTUI LEHTPanbHUM eneMeHToM)
MOXHa MUTW Y BOfi Ta HaBiTb Y NOCYAOMUIHIN MaLUWHI.

LLlo6 3HoBY 3ibpaTit KpULLIKY, BCTaBTe B Hel HapBUCTY LeHTpasbHY YacTuHy, a
noTiM 3adikcyiiTe 1i, 3'€AHABLUN PyYKy Ta OKPYrJIeHY BUIMKY Ha HUXKHIl
YaCTUHI KPULLKK.

["apaHTis AN LbOro NPoAyKTY A€ MPOTAroM ABOX POKIB i BUAAETLCS ANS
BUPOBHUYMX fledeKTiB, AKLLO B KpaTHi KyniBAi He AitoTb ocobnusi
3aKoHofaByi akTu abo yroau.

[apaHTis NoLWMPIOETLCS NULLe Ha BUPobY, AKi BUKOPUCTOBYIOTHCS 3a
HopManbHUX YMOB i HanexHo obcnyroByloTbes. BoHa He oxonsoe 3HoC
netanen (nesa, acnext) i fedekTn yepes 3HOC, NOB'A3aHI 3 BUKOPUCTaHHSAM
ab0 HOpManbHUMMW NPUPOAHUMM NPOLLECAMU; KOLHI NOLLIKOAKEHHS,
CMPUYMHEHT HEeNPaBUbHIM BUKOPUCTAHHAM abo NOBOAXKEHHAM (NafiHHs,
BUBYXM, yAapu TOLO); MOLWKOAXKEHHS BHACIAOK HEAOTPUMAHHS IHCTPYKLIN 3
TexHiku besneku.

["apaHTiiHe 0bcnyroByBaHHA HaAAETLCA MO NPef ' ABAEHHI Yeka Ha NOoKymKy.
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